
ENTRÉE /STARTER

DESSERT

PLAT/ MAIN COURSE

AMUSE BOUCHE 
ROYAL DE FOIE GRAS

FOIS GRAS ROYALE

Menu

CARPACCIO DE SAINT JACQUES AUX SAVEURS EXOTIQUES
SCALLOPS CARPACCIO WITH EXOTIC FLAVORS

QUASI DE VEAU, MOUSSELINE DE POMME DE TERRE,
PÉTALES DE TRUFFE NOIRE, SAUCE PORTO

VEAL QUASI, POTATO MOUSSELINE, BLACK TRUFFLE PETALS,
PORTO SAUCE

“ROYALE VALENTIN” 
MACARON CŒUR DE FRAMBOISE MOUSSE DE COCO

65€

"VALENTINE ROYALE"
HEART-SHAPED RASPBERRY MACARON, COCONUT MOUSSE


